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TEMPRANILLO 

VARIEDAD 

100% Tempranillo 

ELABORACIÓN 

El vino más joven de la gama RETO muestra una intensa y 
nítida expresión frutal. De perfil fresco, tiene aromas a fruta 
roja y negra que transmiten toda la juventud, viveza y 
frescura del vino. Elaborado con uvas 100 % Tempranillo, 
intentamos preservar al máximo la intensidad de sus aromas 
primarios y secundarios, manteniendo así toda la frescura y 
la tipicidad de  variedad.

NOTA DE CATA 

Vino ligero con la personalidad de un Rioja: afrutado y 

equilibrado. De color vivo y brillante, en nariz destacan los 

aromas a fresas, frambuesas y frutas del bosque con un 

toque de regaliz. 

Con largo postgusto en boca y de cuerpo moderado, 

concentra un buen nivel de acidez, manteniendo la 

estructura y el equilibrio.  

MARIDAJE 

Acompañante perfecto de ahumados, embutidos, guisos y 

estofados.  

TEMPERATURA DE SERVICIO: 15-16º 

GRADO: 14% 
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